Neuvorstellung im Bauernland-Sortiment P>
von Frisch & Frost: Kartoffelspalten mit
Schale. Die schmackhafte Hiille sorgt fiir
eine naturbelassene Opiik - ganz im Trend
der modernen Kiiche. Die ungewdrzten
Kartoffelspalten sind bereits in Pflanzens!
vorgebacken und aus besten Weinviertler
Kartoffeln hergestellt. Sie passen nicht nur
perfekt zu allen Fleischgerichten, mit Dip
serviert eignen sie sich ebenso als Finger-
food. AuBerdem neu bei Bauernfand: Spinat-
Spétzle sowie Spinat-Gnocchi, bereits
vorgekocht. Fon 0043.2952.2335-0,

Fax -23, www.bayerniand. at,

www. frisch-frost.at

Ganz neu bei Miele Professional istein P
Gldsersplifer mit besonders kurzen Lauf-
zeiten: Der neue Fronttankgeschirrspiiler
PG 8067 reinigt knapp 3.000 Gléser pro
Stunde. Fiir eine Charge benétigt das Kurz-
programm nur 60 Sekunden. Das Standard-
und das Intensivprogramm dauern 80 bzw.
120 Sekunden, daneben gibt es ein Selbst-
reinigungsprogramm. Fiir hohen Transport-
Komfort und optimale Reinigung wurden
neue, flexible Kunsistoff-Korbsets und
Drahtkdrbe entwickelt.

Fon 0180.2202121, Fax 0800.1112030,

www. miele-professional.de

< Absolute Perfektion im Anrichten feiner
Speisen - schnell, einfach und portionsge-
ngu; das Weller Anrichteset macht's mogfich.
Kreative Appetizer, Vorspeisen-Module oder
‘Beilagen, Tatar, Piirees u.d. sind mit dem
hochwertigen Kochwerkzeug im Handum-
drehen formatiert), sprich in runde Sockel-
form gebrachi. ideal fir Froni-Cooking,
Event-Catering oder Gemeinschaftsver-
Ppilegung. Das Set besteht aus vier Anrichte-
ringen, vier darauf passenden Eindrick-
scheiben und einem ergonomisch
geformten Griff. Fon 030. 78081938,

www. kochwerkzeugmanufaktur, de

o Der No-touch Rolfenhandtuchspender
von Kimberfy-Clark Professional ist ein hygie-
nisches, kosteneffizientes Rollenhandiuch-
System mit hoher Kapazitit (bis zu 500
Trocknungen pro Rolfle) fiir stark frequentier-
te Bereiche. Das beriihrungsiose Spender-
system bietet jedem Benutzer stets ein fri-
sches, griffbereites Handfuch und sorgt so
fiir einen hohen Hygienestandard. Mit Hilfe
der Restrolienfunktion wird die Ausnutzung
der vollen Rollenlange garantiert sowie die
stédndige Betriebsbereitschaft und die Zuver-
ldssigkeit erhht, was Abfall und Verbrauchs-
kosten minimiert. Fon 0261.9227-0,

Fax -488, www.kcprofessional.com

.

A Schimackhaft, vorportioniert, mit raffi-
niertem Farbspiel: der Raspberry Cheese
Cake von Pfalzgraf. Kdsemasse aus Frisch-
kise und der Geschmack fruchtiger Him-
beeren, das Ganze gebacken auf einem

fiir Amerika llassischen Krimelteig aus
Mirbteighriseln. Zusammen mit dem New
York Style Cheese Cake hat der Torten- und
Backwarenspezialist Pfalzgraf damit jetzt
zwei amerikanische Kilassiker im Programm.
Fon 07445.8510-0, Fax -27,
plalzgraf@pfalzgraf. biz, www.pfalzgraf.biz

fifr Zigarett

A Die Ziggi-Karte: Seit 1. Januar kommen
dber 300.000 der Karten in der Gastronomie
zum Einsatz - entwickelt vom Bundesver-
band Deutscher Tabakwaren-GroBhindler
und Automatenaufsteller. Hintergrund: die
Umstellung auf jugendsichere Zigaretten-
automaten mit Alterskennung auf dem Chip
der ec-Card. Mit der Ziggi-Karte, ausgesteflt
auf den feweiligen Automaten des Betrigbes,
kénnen auch kinftic Géste iiber 16 jahren
auf Wunsch mit Zigaretten versorgt werden.
Fon 0221,40070-0, Fax -20, www.bdta.de
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